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Jatetxea landetxea
restaurante casa rural






ENTRANTES
	Jamón Ibérico de Bellota D.O. Los pedroches
	16.00€

	Foie de pato elaborado en casa con gelatina de manzana
	14.50€

	Ensalada templada de langostinos, gambas y piquillos
	13.80€

	Arroz meloso con gambas y almejas
	13.00€

	Colas de cigala con txangurro
	15.00€

	Hongos al horno laminados
	14.00€

	Croquetas cremosas de jamón ibérico
	8.00€

	Verduritas salteadas con hongos
	12.00€

	Sopa de pescado y marisco presentada
	9.50€


+ 10%  I.V.A.
PESCADOS
	Bacalao al pil-pil, de Faroe, elaborado a baja temperatura
	17.00€

	Rape negro a la parrilla (para 2)
	26.00€/kg

	Rodaballo salvaje a la parrilla (para 2)
	39.50€/kg

	Lomos de merluza con almejas y langostinos en salsa verde
	16.80€

	Txangurro relleno al horno
	14.00€

	Txipirones troceados guisados en su tinta
	15.00€



+ 10%  I.V.A.

CARNES
	Cabrito de Txertota asado con lechuga variada, nuestra especialidad
	19.00€

	Solomillo de vaca con piquillos de Lodosa
	18.00€

	Cochinillo asado, a baja temperatura
	18.00€

	Solomillo de vaca con foie fresco y hongos
	20.00€

	Chuleta de viejo, asado a la parrilla
	32.00€/kg


+ 10%  I.V.A.

POSTRES
	Flan
	4.00€

	Arroz con leche
	4.00€

	Pastelitos de hojaldre rellenos de crema y limón
	5.50€

	Falso soufflé de chocolate con helado
	5.50€

	Crema de yogur y chocolate blanco con jugo de fresa
	5.50€

	Torrijas caramelizadas con crema de arroz con leche
	5.50€

	Helados elaborados en casa: chocolate, fresa, vainilla y café
	5.50€

	Pecados de chocolate:bombones,trufas,rocas de sésamo,brownie..
	5.50€

	Degustación de nuestros postres
	7.00€


+ 10%  I.V.A.

	DIRECCIÓN
	TELEFONO
	Web

	Barrio Goiburu Auzoa, Andoain
	943 590 721
	www.txertota.com
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