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Jatetxea landetxea
restaurante casa rural






MENUS COMUNIONES 2017
MENU 1 – 48.00€

Foie “mi cuit” con gelatina de manzana y teja de sésamo 
Ensalada templada de gambas en témpura 

Láminas de bacalao con pil-pil y pimiento rojo asado

Merluza de pintxo al horno con cama de chipirón.
Txuleta de vaca (1kg/4) con piquillos y patatas

Degustación de postres de la casa

Bebida
Café

+10% I.V.A.
MENU 2 – 53.00€
Jamón ibérico de  bellota.
Ensalada templada de txiprón con su tinta.
Crep relleno de hongos con salsa de boletus
Changurro relleno al horno
Cabrito asado con reducción de su jugo y lechuga variada

Degustación de postres de la casa

Bebida
Café

+10% I.V.A.

MENU 3 – 56.00€
Foie “mi cuit” con gelatina de manzana y teja de sésamo
Ensalada templada de txangurro fresco
Croquetas semi líquidas de jamón ibérico (5 unid.)

Lomo de rape a la plancha con crema de marisco

Solomillo de vaca con milhojas de patata y beicon 

Degustación de postres de la casa

Bebida
Café

+10% I.V.A.
Las copas no se incluyen en estos precios
MENU INFANTIL – 25.00€

Jamón ibérico

Foie elaborado en casa

Croquetas de jamón  y calamares artesanos

½ Solomillo, filete o merluza frita

Postre

Bebida

+10% I.V.A.
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